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Gebratener Stang’ens]parg’el

an bunten Blattsalaten, in Béirlaucllvinaig’rette
serviert mit Schwarzwilder Schinken und Baguette — 11,50 € -

S

Bunter Salatteller in Orang’en-]og’hurt(lressing’
mit g’ebratenen Putenstreifen und Baguette — 11,50 € -

@
Schwibische Festtag’ssuppe - 6,80 € -
)

Sparg’elcremesﬁppcl’len mit Barlauch-Sahnehaube — 5,80 €-

e

Rehbraten in Rotweinsolle

mit Champignons , Preiselbeerbirne und Spéitzle -21,50 € -
<3@

Sallneg’eschnetZeltes

mit SPéitzle, Kartoffelrssti und Broccoli — 16,80 € -
C@

Gebratenes Lachsforellenfilet

auf Limettensolle, mit sPargel-Kartoffel-SOtto
und Kirschtomaten - 25,80 € -
S o

Zartes Rinderlendensteak mit Birauchkruste
auf Sparg’elspitzen, serviert mit g’efﬁﬂten Kartoffeltaschen - 27,80 € -

D
Schwibischer Zwiebelrostbraten

zarte Rinderlende mit Réstzwiebeln
serviert mit Kéisspéitzle und Blattsalaten - 26,00 € -

zu unseren Gerichten empfehlen wir einen g’emisc}lten Salat — 5,60 € -




Portion Schrobenhausener Stang’ensparg’el

mit Sauce Hollan(laise ocler Zerlassener Butter

und ,,Sissi-KartoHeln“ -15,90 € -

- auf Wunsch kleine Schinkenauswahl — 6,80 € -
- auf Wunsch zwei Schweinemedaillons — 8,50 € -

<< D
Frﬁhling’sl)latte ,Griiner Baum*“

in Brezenbrssel g’e])aclzener Stang’enSparg'el
mit Schinkenstreifen und Kise gratiniert, dazu Sc. Hollandaise - 17 80 € -

c@

Banclnu(leln in Sparg’el-Champig’non-Sahnesofge
mit gel)ratenen Garnelen und Kirschtomaten - 17,80 € -

A
,Schwibisches Filetpféinnle“

mit Champig’nonra}lmsoﬁe, dazu Spéitzle,
Herzoginlzartoffeln un(l buntes Gemiise — 19,50 € -
<3@

Schnitzel Wiener Art”

mit Pommes frites und Salatteller — 16,80 € -
C@

Allg’éiuer Kas SP&tZle mit Réstzwiebeln und Kopfsalat -11,00 € -
C@

Cordon bleu ,,Me(literrano“

mit Parmaschinken und Taleg’g’io-Kéise g’efﬁutes Schweineschnitzel,
serviert mit We(lg’es und Tomaten-Oliven(lip - 18,50 € -
o >

” Feinschmeckertoast*

Putensteak mit Sparg’elspitzen, Champignons und Kise iiberbacken
an g’roRer Salatg’arnitur - 18,80 € -
N

Zum Nachtisch empfelllen wWir:

Marinierte Er(u)eeren mit Vanilleeis und Sahne — 7,80 € -
ODER mit Mousse au chocolat — 8,80 € -



